DU CHATELARD

Suggestions du moment

Entrées
Euf meurette, lardons, crottons, jus au vin rouge
16
Croustillant d’¢paule de cochon, salade d’endives au raifort

18

Plats

Cordon bleu de poulet, lard sec aux herbes, vacherin Mont d’Or
32

Magret de canard roéti, sauce a Porange, pommes de terre purée
42

Entrecote double parfumée au romarin pour 2personnes,
sauce béarnaise, frites et légumes de saison

45/ pers

"Les mets proposés sur cette carte sont élaborés sur place a partir de produits bruts et traditionnels selon les critéres du Label Fait
Maison, exceptés les coques de vol-au-vent et le pain qui sont réalisés par la boulangerie Gerber Wyss et les glaces et sorbets par
I'Artisan Glacier et Praline".

Sur demande, notre personnel vous renseignera volontiers sur les ingrédients de nos plats susceptibles de provoquer des allergies ou
des intolérances.
Tous nos prix sont nets et en francs suisses (CHF), TVA(8.1%) et service compris.



